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Schulverpflegung
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Backfisch mit
Kartoffeln, dazu
Remouladensauce und
Erbsen-Mohren
(Fisch)Zusatzstoffe:
E,HAllergene:
1,1a,3,4,7,10

Alternative fur
Vegetarier:
Gemise-Knusperdino
mit Kartoffeln, dazu
Remouladensauce und
Erbsen-Moéhren
(Vegetarisch)Zusatzstof
fe: HAllergene:
1,1a,1b,3,7,9,10,11

Frischobst
Zusatzstoffe: Allergene:

DI

Hahnchen-Kréautergesc
hnetzeltes mit Reis und
Kohlrabigemiise
(Geflugel)Zusatzstoffe:
Allergene: 1,1a,1c,7

Alternative fiir
Vegetarier:
Gemiseragout mit Reis
und Kohlrabigemiise
(Vegetarisch)Zusatzstof
fe: C,KAllergene:
1,1a,6,12

-

Scr?c;kdladenpudding
Zusatzstoffe: Allergene:
7

Mi

Blumenkohl-Curry-Cre
mesuppe mit
Fladenbrot
(Vegetarisch)Zusatzstof
fe: Allergene:
1,1a,1c,6,7,11

Kein Men hinterlegt

Heidelbeer-Joghurt
Zusatzstoffe: Allergene:
7

DO FR

Dinkelnudeln mit
Frischkasesauce, dazu
Blattsalat und
Balsamico-Dressing

Kottbullar mit

Kartoffelpiiree und
Rahmsauce, dazu
Preiselbeeren und

Rohkost (Vegetarisch)Zusatzstof
(Rind)Zusatzstoffe: fe: A,CAllergene:
Allergene: 1,1a,1e,7,10,12

1,1a,1¢,3,7,9,10

Alternative fur
Vegetarier:
Gemiise-Kottbullar mit
Kartoffelplree und
Rahmsauce, dazu
Preiselbeeren und
Rohkost
(Vegetarisch)Zusatzstof
fe: Allergene:
1,1a,1¢,3,7

Kein Menu hinterlegt

Frischobst
Zusatzstoffe: Allergene:

Quarkballchen
Zusatzstoffe: Allergene:
1,1a,3,7

Kennzeichnungsl;;ﬂichtige Zusatzstoffe: (A)Farbstoff, (B)Konservierungsstoff, (C?Antioxydationsmittel, (D)Geschmacksverstérker, (E)Phosphat, (F) Nitrit Pokelsalz, (G) Nitrat, (H)

SuRungsmittel, (|

enthalt eine Phenylalaninquelle, (J) gewachst, (K) geschwefe

t, (L) geschwarzt

Zusatzlich finden Sie alle Informationen zur Allergenkennzeichnung in einer Ubersicht vor Ort in Ihrer Ausgabekiiche und in Ihrer persénlichen Bestellmaske/Speiseplan im Keppner
Schulverpflegungsportal (Button Allergene & Zusatzstoffe). www.Keppner-Schulverpflegung.de

www.keppner-schulverpflegung.de
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